M eniivorschlage

Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr, dass Sie lhre Veranstaltungnserem Hause planen
und unterbreiten lhnen gern folgendes Angebot.

Mit unseren Menuvorschlagen und Buffetvorschlageteb wir Ihnen,
aul3erhalb unserer reichhaltigen Standart- und Tagégs,
eine weitere Auswahl an Vorspeisen, Suppen, Haogazaund Nachspeisen,
die frisch fur Sie zubereitet werden.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir diese Mersigddige erst ab einer
Mindestpersonenzahl von 10 Personen anbieten kdnnen

Auf Wunsch bieten wir Thnen gerne folgende Extséleigen an:

Stoffserviette (weil3 und champagner) 0,95 prodters
Stofftischwasche (weild und champagner) 0,95 predeer
Kerze (weil3) 0,20 pro Kerze

Einen individuellen Blumenschmuck arrangieren varrg fur Sie.
Wir bitten vorab um Angabe des dafiir vorgeseherastddrahmens und der
Farbwiinsche.

Bitte teilen Sie uns die verbindliche Anzahl debewirtenden Personen drei Tage vor
Ihrer Veranstaltung mit, die dann auch in Rechngegtellt wird.
Mdchten Sie Ihre Gaste zwischen zwei Hauptgangéttewdassen, so bendtigen wir
die genaue oder prozentuale Anzahl eines jedeiptganges (z.B. 40% Fisch; 60%
Fleisch)

Fur weitere Ruckfragen, stehen wir Ihnen jedergerhe zur Verfligung.

Wir hoffen Ihren Geschmack mit unseren Vorschlaggroffen zu haben und freuen
uns,
Sie in unserem Hause begruf3en zu durfen. Wir wénstmen viel Spal3, guten Appetit
und einen angenehmen Aufenthalt.



\/ orspeisen

Tatar vom hollandischen Matjes
mit gebuttertem Schwarzbrot und Salatstrau3erl
6,50 EUR

Salat und Meer
fein marinierte Gartnersalate mit gegrillten Scasydiachstartar und gratiniertem
Zanderfilet mit frisch gertstetem Krauterbaguette
8,80 EUR

Salat ,Wiener Art"
fein marinierte Gartnersalate mit gebackenen Halemiirustmedallions
und hausgemachter Remoulade, Wachteleiern undh&ikecauter
6,90 EUR

Salat ,Waldeslust*
fein marinierte Gartnersalate mit gebratenen Walktgm, Ei,
Speck und Buttercroutons
6,90 EUR

Hausgebeizter Wildlachs
mit Dill - Senfdip, Kartoffelrdsti und Salatstrau3e
7,50 EUR

S uppen

Bayerische Festtagssuppe mit feinem Allerlei
3,20 EUR

Klare Tomatenkraftbrihe mit Basilikum-Nockerl
3,30 EUR

Kartoffel-Sellerierahmsuppe mit Raucherlachs
3,60 EUR

Klare Fischsuppe
mit Gemiseperlen und Edelfischstlicken
3,80 EUR




H auptgerichte

Barbarieentenbrust ,a la Orange*
zartrosa gebraten mit bunten Marktgemusen und Nutxkeln
12,50 EUR

Jungschweinefilet
Im Speckmantel mit Cognac-Pfeffersauce, bunten tglankiisen und Kartoffelrosti
11,50 EUR

Mastochsenlende ,Strindberg*®
mit Senf-Zwiebelkruste gratiniert, bunten Marktgeenimit Macaire Kartoffeln
12,50 EUR

Dialog von Fluss und Meeresfriichten
,Lachs-Zander-Scampi-Lotte*
mit zweierlei Saucen auf Spinat-Gemiusebett undkdttséfeln
13,80 EUR

Flusszanderfilet mit Krauterkruss
auf Spinat-Gemisebett mit Flusskrebssauce und BitsHkIn
12,50 EUR

Medallions vom Kalbslendchen mit Limonensauce
auf bunten Krautergemuse mit Rosmarinkartoffeln
13,50 EUR

D esserts

Hausgemachtes Grand Marnierparfait fein garniert
mit frischen Frichten der Saison
4,90 EUR

Mousse von schwarzer und weil3er Schokolade femeagar
mit frischen Frichten der Saison
4,90 EUR

Dessert Variation
mit zweierlei Mousse, Pfirsichparfait, frischeniEhten und Fruchtmark
8,80 EUR




